
            COURSE MENU  
                                        \55,000 
            
 

WESTERN COURSE 

 

Smoked Salmon, Seafood and Herb-sprout on Vinaigrette  

허브 싹을 곁들인 해산물 모둠  

 

 

Mushroom Cream Soup  

양송이 크림수프  

 

 

Beef Tenderloin Steak with Whole Grain Mustard Sauce  

홀 그레인 소스의 안심스테이크  

 

 

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

 

 

Lemon Charlotte with Fruit Sauce  

과일소스를 곁들인 레몬 샤롯데  

 

 

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차  

 

 
 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 

 



            COURSE MENU  
                                        \63,000 
 

WESTERN COURSE 

 

Smoked Salmon and Seafood with Fruit Salsa  
과일 살사의 훈제연어와 해산물  

 

 

Lobster Cream Soup Flavored with Spinach  

시금치 향의 바다가재 크림수프  

 

 

Broiled Fillet of Beef with Port Wine Sauce 

and Grilled Turbot 

 안심스테이크와 광어 구이  

 

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

 

Vanilla Caramel Tea Charlotte with Fruit  

향긋한 홍차 바닐라 카라멜 샬럿  

 

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차  
 

 

 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 

 



            COURSE MENU  
                                        \72,000 
 

WESTERN COURSE 

 

Sea Scallop with Dill-flavored Smoked Salmon Tartar   

가리비와 딜 향의 연어 타르타르 

 

 

 

Broccoli Cream Soup with Garlic Crouton 

브로컬리 크림 수프와 마늘 크루톤 

 

 

 

Sous Vide Beef Steak and King Prawn with Chasseur Sauce 

샤슈르 소스의 수비드 안심 스테이크와 왕새우구이 

 

 

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

 

 

Vanilla Chocolate Mousse and Fresh Fruit with Orange Sauce  

바닐라 초콜릿 무스와 오렌지소스  

 

 

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차  
 

 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 

 



            COURSE MENU  
                                        \85,000 
            
 

WESTERN COURSE 

 

Terrine of Seafood and Grilled Vegetable with Chive Sauce  

차이브 소스의 구운 야채와 해물 테린  

 

 

Lobster Bisque Soup with Paprika  

파프리카 풍미의 바다가재 비스크 수프  

 

 

Fillet of Beef Steak and Abalone with Zingara Sauce  

징가라 소스를 얹은 안심과 전복스테이크 

 

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

 

Plain Yogurt Mousse with Ice cream with Topped Fruit Compote  

아이스크림, 과일, 스페셜 요거트 무스  

 

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차  

 

 

 

 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 

 

 



            COURSE MENU  
                                        \100,000 
            
 

WESTERN COURSE 

                            

King Crab and Scallop with Avocado and Tomato Salsa  

토마토 살사의 킹크랩과 관자  

 

Cream of Green Peas Soup 

완두콩 크림 수프  

 

Baked Live Lobster stuffed with mushroom and American Sauce  

버섯을 곁들인 구운 바다가재와 아메리칸 소스 

 

Lemon Sherbet  

레몬 셔벗  

 

Prime Beef Tenderloin with Perigourdin Sauce  

최상급의 안심 스테이크와 페리구르뎅 소스  

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

Special Champagne Mousse with Ice cream and Fruit in Honey Basket  

벌꿀 바스켓 속의 아이스크림과 특제 샴페인무스, 과일  

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차 

 

 

 

 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 

 

 



            COURSE MENU  
                                        \120,000 
            
 

WESTERN COURSE 

 

 

Lobster Medallion and Seafood with Balsamic Dressing  

발사믹 드레싱의 바다가재와 해산물  

 

Shark's Fin Soup Flavored with King-Crab Meat and Pine Mushroom  

자연송이와 왕게다리살을 곁들인 상어 지느러미 수프  

 

Pan-fried Abalone with Orange Butter Sauce  

전복구이와 오렌지 향의 버터소스  

 

Champagne Sherbet  

샴페인 셔벗  

 

Prime Beef Tenderloin with Perigueux Sauce  

최상급의 한우안심 스테이크와 페리규 소스 

 

Today's Fresh Bread with Butter  

신선한 빵과 버터  

 

Green Salad with Herbs and Paprika  

그린 허브샐러드와 파프리카  

 

Special Sweet Potato Parfait and Cream Brulee  

with Coconut-Rice Ice Cream 

코코넛 쌀 아이스크림을 곁들인 크림브를레와 스페셜 고구마 파르페  

 

Coffee or Tea  

커피 또는 차  

 

 

10% Service charge & 10% VAT will be added. 


